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Contenu - Qualité-Hygiène alimentaire-Sécurité 

 

Crédits : 4 

Coefficients : 2 

 

Objectifs de l’enseignement 

 

La sécurité alimentaire existe lorsque tous les êtres humains ont, à tout moment, la possibilité 

physique, sociale et économique de se procurer une nourriture suffisante, saine et nutritive 

leur permettant de satisfaire leurs besoins et préférences alimentaires pour mener une vie 

saine et active 

 

Connaissances préalables recommandées  

Microbiologie  
 
Contenu de la matière :  

 
1- Historique 

2- Quantité suffisante et nécessaire 

3- Qualité des aliments & sécurité sanitaire 

3.1- Un nouveau « paquet hygiène » en Europe, prévu pour 2016 

4- Facteurs d'insécurité alimentaire 

4.1- Pénurie d'eau 

4.2-Dégradation des sols 

4.3-Changement climatique 

4.4- Explosion démographique 

4.5-Épidémies 

4.6- Gouvernance inappropriée 

5- Intervention et rôle de l'État dans l'agriculture en vue de la sécurité alimentaire 

 
 Mode d’évaluation : control contenu + examen 

 

Références :    

http://ec.europa.eu/food/fvo/index_en.htm 


